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Gepflegt wird dieser Weinberg von meinen Eltern und meinem
Bruder Carlo. Die Idee: ein typischer Riesling aus Baden-Württem-
berg. Die Nase ist exotisch und erinnert etwas an Mango oder
grüne Papaya. Die Säure ist im Hintergrund aber deutlich vorhan-
den. Am Gaumen wieder etwas Exotik und Trinkfluss.
Der Wein lässt das Wasser im Mund zusammenlaufen.
Enthält Sulfite.

10° - 12° C

Kulinarische Partner des Rieslings sind feine Speisen aus See 
und Meer, wie zum Beispiel ein Loup de mer im Salzmantel aber 
auch Meeresfrüchte wie Garnelen oder Jakobsmuscheln. Auch die 
heimischen Fänge wie Forellen und Krätzer passen hervorragend 
zu einem Esslinger Riesling. Auch zur Asiatischen Küche ist er ein 
passender Speisebegleiter.

Das Weingut Clauß in Nack liegt im südbadischen Grenzgebiet
am Hochrhein zwischen Schaffhausen und Zürich. 
Spezialitäten sind Burgunderweine, Müller-Thurgau, knackig
frischer Rosé vom Spätburgunder, Sauvignon Blanc und
handgerüttelter Winzersekt vom Pinot Noir.
Die Weine werden immer trocken und sortenrein
ausgebaut.

Weingut Clauß | Susanne und Berthold Clauß
Obere Dorfstraße 39
DE-79807 Nack
www.weingutclauss.de


