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Trocken 0,75 L
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Speisenempfehlung

Grauburgunder
2018

Ein befreundeter Sommelier sagte zu meinem 2018 Belemnit®
Grauburgunder einmal "...so macht Grauburgunder Spass, der hat
ja Saure...". Genau das ist mein Ziell Klassisch darf er schon sein.
Eine kraftige Nase und eine Fulligkeit im Mund, doch es muss mehr
passieren. Mit 10% Einsatz von 500! Fassern konnte ich diesem
Wein eine klare, strahlige Frische am Gaumen geben. Er, der
Sommelier, sagte dann nur noch: "Die Salzigkeit am Gaumen ist
unglaublich'. Enthalt Sulfite.

10°-12°C

Als Speisebegleiter ist der Belemnit ein absoluter Allrounder!
Passt herrlich zu verschiedensten Fisch-, Kalbfleisch und Geflugel-
gerichten. Ebenso zu vielen mediterranen Speisen, speziell Pasta
sowie zu milden Kasesorten. Aber auch zu einer gebratenen Gans
oder einer Quiche Lorraine.

Das Weingut ClauB in Nack liegt im stdbadischen Grenzgebiet
am Hochrhein zwischen Schaffhausen und Zdrich.
Spezialitaten sind Burgunderweine, Muller-Thurgau, knackig
frischer Rosé vom Spatburgunder, Sauvignon Blanc und
handgeruttelter Winzersekt vom Pinot Noir.

Die Weine werden immer trocken und sortenrein

ausgebaut.
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